
Antipasti

Sopressa di Valli del Pasubio De.Co 
con carciofi sott’olio 
di nostra produzione
Euro  12,00

Capesante alla brace (3 pezzi) 14

Euro  12,00

Sarde in saòr 1-4-5

Euro 12,00

Baccalà in insalata e mantecato 4      

Euro  14,00

Il tagliere misto di salumi di
nostra selezione
Euro  14,00

Carpaccio di pesce spada 
affumicato e finocchio al lime 4
Euro  12,00

Porchetta cotta a bassa temperatura
con giardiniera di stagione fatta in 
casa da noi 
Euro  12,00

Primi piatti
Fettuccine con piselli freschi di 
Lumignano e bacon croccante 1-3-7

Euro  12,00

“Spaghettoro” al Baccalà; spaghetti 
trafilati in oro del Pastificio Verrigni 1-4

Euro  12,00

Ravioli in farcia di baccalà 
mantecato, acciuga Cantabrica 
e pane croccante 1-3-4-7

Euro  12,00

Gnocchetti fatti in casa 
con erborinato di capra 1-3-7

Euro  13,00

Linguine Pastificio Verrigni, 
cacio e pepe e gamberi 1-2-7

Euro  12,00 

Spaghetti alla chitarra con sfilacciata 
di faraona e tartufo nero dei Colli 
Berici 1-3-7

Euro  12,00

Quattro variazioni  sul tema del Baccalà 1-4-7

con la cipolla stufata, mantecato, insalata e alla Vicentina
Euro  22,00

un calice di VESPAIOLO Maculan - Breganze (VI) ‘24                                             
un calice di “CA’ FISCHELE”  Azienda Vinicola Dal Maso - Montebello (VI) ‘25                                  

€ 6,00
€ 6,00

un calice di DURELLO BRUT LESSINI DOC Tenuta Natalina Grandi - Gambellara (VI)                                           
un calice di “CUVÉE ANDREA D’ARCO” TRENTO DOC Conti D’Arco - Calmasiano (VR)                                   

€ 6,00
€ 6,00



Secondi piatti

Battuta di Garronese Veneta selezione “Sartori” (180 gr), senape, scaglie di 
Parmigiano Reggiano 36 mesi e noci Pecan (contorno non compreso) 7-8-10

Euro  16,00

Costata di manzo (Italia) senza osso alla brace con verdure di stagione grigliate 
Euro  19,00

Tagliata di manzo selezione “Sartori” (Italia) ai ferri con rucola o rosmarino 
e patate al forno
Euro  19,00

Pluma di Patanegra (Spagna) alla griglia con pepe Cubebe (Isola di Giava) 
e patate al forno
Euro  19,00

Baccalà alla Vicentina con polenta (contorno non compreso) 1-4-7

Euro  20,00 

Tentacoli di piovra in doppia cottura con patata schiacciata, 
ciliegini confit e olive Taggiasche disidratate (contorno non compreso) 14

Euro  16,00 

Filetto di manzo (Italia) alla brace con verdure cotte
Euro  19,00

Costine di agnello scottadito con carciofi spadellati
Euro  19,00

Tutti i piatti di questo menù vengono preparati al momento con ingredienti freschi,  pertanto la mancanza di 
alcuni di essi è imputabile  all’irreperibilità degli stessi sul mercato. 

Tuttavia, potranno essere sostituiti con altri surgelati all’origine di pari qualità. 
I prezzi si considerano per singola porzione. 

Le mezze porzioni vengono conteggiate al 75% del valore scritto nel menù.    
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze 

sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

Coperto €. 3.00

un calice di “CABERNET Maculan - Breganze (VI) ’21                                             
un calice di “L’AMOROSA” BARBERA D’ALBA D.O.C Francone - Neive (CN) ‘23

€ 6,00
€ 6,00


